Ou formules

Happy hour de 18h a 21H tous les jours et Dimanche de 18h a 23h30
Commandes au comptoir '

Formule tribe Happy Hour :

Saucisson ou terrine ou assiette fromages

Avec

Verre de saké ou verre de vin ou pinte de blonde ou Mocktail
(Suppléments : IPA: 2€, Blanche : 1.5€, cocktail classique : 2€)

Pack du voyageur (ou menu du soir) :

Potion d’intelligence :

Sans alcool au choix

Pinte de blonde

Pinte IPA ou triple (supplément 2€)
Cocktail classique (supplément 2€)

Buff de protection :
Onigiri au choix
Terrine au choix
Saucisson au choix
Grignotage au choix

Rune de compétence :
—2+Poulet croustillant au choix

Kimchi

Fromage réti (supplément 2€)




Tous les jours de 18h a 21h et le dimanche de 18h a 23h30
Les commandes se font au comptoir

Softs :

Canettes coca-cola, sprite, fuze tea
Gingerbeer, Cacolac

Boissons Supremes

Mocktails :
Gin 0 tonic, Pinky swear, Bora bora, Cacoolca, Gingerspark..

Biéres :

Pinte blonde St Omer 4.7%
Pinte blanche Goudale 4.5%
Pinte IPA Goudale 7.2%

Bouteille 25¢cl Goudale blonde 0%

Cocktails classiques :

Americano, Spritz, Tipunch, Mojito, Cuba libre,

Mule, Espresso martini, Bloody mary, Cosmopolitan,
Manhattan, Old fashioned, Whisky sour, Margarita, El diablo,
St Germain spritz, Pornstar martini, French 75, Mai-tai

Vins et Sakés :
Vin ou saké du moment au verre
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Ou Boustifaille

Service au comptoir

A partager :

Terrine : Voir en vitrine les disponibilités
Saucisson Fuet : Nature, poivre, herbes
Petite planche : Assortiments de fromages ou/et charcuteries (env. 200g)
Grande planche : Assortiments de fromages ou/et charcuteries (env. 425g)
Fromage roéti : Gamniture et fromage au choix selon disponibilités
Grignotage : 4pcs | 8pcs
Raviolis Wontons : Porc, crevette, légumes 8€ 15€
Bouchons réunionnais : Porc, combava 6€
Tenders de poulet pané panko :

Mozzarella sticks :

Bouchées de camembert panées :

Ailes de poulet marinées char siu :

Rassasiement :

Poulets croustillants servis avec riz parfumé :
Karaage :Sauce Teriyaki et mayonnaise Kewpie

Coréen :Sauce piment caramélisé et sésame

Cheng :_Sauce huitre, ail et gingembre

Kimchi : Légumes pimentés du moment, avec son riz parfumé

Onigiri : Voir en vitrine les disponibilités

Prix affichés TTC service et taxes inclus
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Ou Softs

Les commandes se font au comptoir
Happy hours : 18h/21h tous les jours et 18n00h |e dimanche

Bouteilles bio 33cl :

Supréme pomme et bissap

Supréme baobab et melon

Supréme bissap, framboise et menthe
Supréme ananas, citron et gingembre

Bouteilles 20cl :
Cacolac, Fever tree Ginger beer

Canettes 33cl :
Coca-Cola, Coca-Cola 0, Sprite, Fuzetea péche

Mocktails :

Pinky swear :
Creme de coco, jus de fraise, maracuja

Gin 0% Tonic:
Gin Tanqueray 0.0%, citron vert, sucre, tonic

Ginger Spark :
Jus d’ananas, citron vert, ginger beer, sirop romarin

Bora Bora :
Jus d’ananas, jus de maracuja, citron vert, sirop de grenadine

. Cacoolcga :
Cacolac, purée de coco, purée de myrtille, café, combava

. Ca aurait pu étre un négroni :
ar'ﬁnf rouge 0.0%, Gin 0.0%, cranberry, orange
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(ou Liérec pour LQ h{times)

Happy Hours tous les jours de 18h a 21h
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i
Blonde St Omer 4.7%
Blanche Goudale 4.5%
IPA Goudale 7.2%

25cl| 50cl |H.H
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Service au comptoir, merci !

.. Prix affiches TTC, service et taxes inclus o= AR
- A | ‘_-;._ ‘/
*%.‘;‘»f’_\.. :
@
’ “‘| g ! : -




28T
2 \hg

7S _ Service au comptoir

ol ' ‘\‘\_“\ -*\
\\\\

ou Cocktails Signatures

Asce Punch :
Rhum arrangé vanille et piment, ananas, citron, liqueur gingembre

Yokai :
Gin June péche, purée de myrtille, citron, cranberry, sirop vanille, eau gazeuse

Stormbreaker :
Baijiu, fraise, maracuja, prosecco

Muramasa:
Sake Bijito, Supréme melon/baobab, sirop vanille, Angostura bitter

Excalibur :
Whisky, cacaolac, bailey’s, sirop de noisette, liqueur chocolat

Arondight :
Chartreuse, St Germain, citron, maracuja, sirop romarin, tonic

Mugen no Ken :
. Vodka DouXble infusée au sésame noir, fraise,citron, sirop de sucre

& Espress’or patronum :
Y Tequila Patron reposado, cafe, sirop de noisette, liqueur café, feuille d’or
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A -~ Liqueur / apéritif :

L® Americano - Campari, Martini rouge, Perrier
\ Apérol Spritz - Apérol, Prosecco, Perrier
‘4 Jagerbomb - Jagermeister, boisson énergisante
| St Germain Spritz - Liqueur St Germain, Prosecco, Pertier

1 Gin (Bombay Sapphire) :

Gin Tonic - Gin Bombay, tonic
¥ Gin Fizz - Gin Bombay, citron, sirop de sucre, Perrier
d Dry Martini - Gin Bombay, Martini blanc
' Negroni - Gin Bombay, Campari, Martini rouge
4 French 75 - Gin Bombay, citron, sirop de sucre, Prosecco

£% Rhum / Ron (Bacardi carta oro) :

Ti’Punch - Rhum La Perle A1710, citron vert; cassonade
Mojito - Ron, citron vert, menthe, cassonade, Perrier
« Cuba libre - Ron, citron vert, Pepsi
4, Daiquiri - Ron, citron vert, sirop de sucre
# Mai-tai - Ron, rhum, Cointreau, citron vert, sirop d'orgeat, sucre
3 Caipirinha - Cachaca, citron vert, sirop de sucre

Vodka (Douxble) :

4 Moscow mule - Vodka, citron vert, gingerbeer
hY Cosmopolitan - Vodka, Cointreau, citron, cranberry
1 Bloody Mary - Vodka, jus tomate, Tabasco, Worcester, citron
e Espresso Martini - Vodka, liqueur café, sirop sucre, espresso
Pornstar martini - Vodka, maracuja, vanille, Prosecco

£ Whisky (Lefort) :

o ‘g, '_‘i;'-Whiski' ‘Sour - Whisky, citron, sirop de sucre (blanc d'ceuf) 9€ |
=2 <. Manhattan - Whisky, Martini rouge, Angostura bitter = | 9€ |

":TOId fashioned - Whisky, Angostura bitter, sucre, zeste d'orange 9€ .

Ol .E‘_Z]-e' uila (Cazadores) :

ita - Tequila, citron vert, Cointreau _ = | 9€ _
Tequila, citron vert, purée de myrtille, gingerbeer 9€ R
- Tequila Patron Reposado, citron, pamplemousse, Perrier 12€
¥ Long island - Tequila, vodka, gin, ron, Cointreau, Pepsi, citron - 12€




Service au comptoir
Happy hours : 18h/21h tous les jours et 18n00h |e dimanche
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e Verre / Bouteille™ =
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Rosé T
lle de beauté « San Pieru » Grenache/Sciacarellu 11.5% 6€ | 19€ A

Méditerranée « Jolies filles » Cinsault/Grenache 13% 28€°

Blanc
Entre deux mers « Petite Marie » Sauvignon/Sémillon 11.5%
Cotes de Gascogne « UBY BYO » Gros Manseng 11%

Rouge
Coéte du Rhéne « Belleruche » Grenache/Syrah 13.5%
Bourgogne Cbte Chalonnaise « Buissonnier » Pinot noir 13.5%

-

Elixir de pouvoir :

Choya 14.5%
Gekkeikan Junmai 14.5%
Bijito Junmai 14.5%
Choya Hokkan Daiginjo Honjirusi Sakura 15.8%
Choya Hokkan Ougyoku Junmai 14.5%
gori Ranman Junmai Ginjo 15%
TsuRigo Katsura Junmai Ginjo 16%




Ou Spiritueux
Apéritifs :

Martini Blanc / Rouge ou Suze (6¢l)
Ricard 45% (2cl)

Cointreau 40% (4cl)

St Germain 20% (4cl)

Whisky et Bourbons : (4cl)

Bourbon Buffalo Trace 40%
Wh. Lefort 40%

Wh. Jameson 40%

Wh. Bellevoye bleu 43%
Wh. Bellevoye blanc 51.4%
Wh. Caol ila 12ans 43%
Wh. Talisker port Ruighe
Wh. Lagavulin 16ans

Tequilas (100% agave) et Mezcal : (4cl)

Erena 38%

Volcan blanco 38%

Don Julio blanco 38%
Patron silver 40%

Patron reposado 40%

1800 cristallino 35%

Volcan cristallino 40%
Milagro silver 40%

Komos ariejo cristallino40%
Volcan XA lumineux 40%

Mezcal Mahani 40%
_Baijiu : (4cl)

Fenjiu 10 ans 53%

« Prix affichés TTC, services et taxes inclus
' d
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Ou Spiritueux
Rhums : (4cl)

Bacardi carta de Oro 37.5%

La perle A1710 agricole blanc 54.5%
Anne Bonny 40%

Authentico Nativo overproof 54%

Gins : (4cl)

Bombay Sapphire 40%
L'acrobate 41,4%

June 37,5%
Tanqueray 10 43%

Vodkas : (4cl)

DouxBle 37,5%
Grey goose 40%

Digestifs : (4cl)

Cognac Camus ile de ré 40%
Chartreuse 55%
Jagermeister 35%

Menthe Pastille 24%
Amaretto 23%

Liqueur Café 20%

Baileys 17%

Prix affichés TTC, services et taxes inclus




